
caramelle gommose allo zafferano

ingredienti u.m. quantità tot. �
zucchero semolato g. 360 35,2�
acqua g. 125 12,2�
glucosio g. 300 29,3�
sciroppo di zafferano g. 50 4,9�
gelatina 200 bloom g. 47 4,6�
acqua per gelatina g. 142 13,9�
zafferano pistilli g. 0,0�

g. 0,0�

TOTALE G. 1024 100,0�

PROCEDIMENTO:

Idratare	la	gela*na	con	acqua	e	zafferano.	
Cuocere	gli	altri	ingredien*	a	125°	
Versare	la	gela*na	nello	siroppo.	
Colare	negli	stampi	metà	del	prodo>o.	
Eventualmente	montare	l'altra	metà	in	planetaria	e	fare	il	secondo	
strato	"bianco"	della	gommosa	
Lasicar	riposare	una	no>e	poi	passare	nello	zucchero.	
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